
980
A

980
A
A

980
A
A
а

980
A
A
а
а

790
A
A
а
а

720
A
A

520
A
A

290

520
A
A

A

300
A
A

290

Тигровые креветки жареные / Fried Tiger Prawns
Обжаренные тигровые креветки в сливочном масле с добавлением чеснока.
Fried tiger prawns in butter with garlic.

 Beer MileПивная миля /
Большое ассорти снеков.
A large portion of selected snacks.

Grilled Pork RibsСвиные рёбрышки гриль / 
Обжаренные на углях свиные рёбрышки в фирменном маринаде.
Сервируется тушёной капустой и соусом BBQ.

 Marinated and grilled pork ribs. Served cabbage stew and BBQ sauce.

Бургер О'Хара / O'Hara Burger
С сочным бифштексом из говядины, приготовленным на углях,  
маринованным луком и овощами. Сервируется с картофелем фри и соусом.
With a juicy beef steak cooked on the coals, pickled onions, and vegetables.  
Served with french fries and sauce.

Де Бош / De Bosсh
Куриные стрипсы, сырные медальоны с халапеньо и кольца кальмара в хрустящей панировке.
Сервируется сырным соусом, аджикой, сладким чили. 
Chicken strips, jalapeno cheese medallions and crispy breaded squid rings.
Served cheese sauce, adjika, sweet chili.

Hard WingsХард Вингс / 
Куриные крылышки, обжаренные на углях, в пикантном соусе.
Chicken wings in a racy sauce, fried on coals.

Fried CornetКулёк фри / 
Хрустящий картофель и луковые кольца. Сервируется с соусами.
Crispy potatoes and onion rings. Served with sauces.

O'Hara ToastГренки О'Хара /   
Сервируются сыром моцарелла и чесночным соусом.
Served with mozzarella cheese and garlic sauce.

Сливочно-морской суп / Creamy Sea Soup
Морской коктейль на сливках с добавлением белого вина, лука-порея и тайского соуса чили, подается 
с белой чиабаттой.
Seafood cocktail in a creamy base with white wine, leeks, and Thai chili sauce, served with white ciabatta.

 Russian BorschБорщ Русский /
Сервируется чесночными тостами и сметаной.
Served with garlic toasts and sour cream.

Chicken StockБульон / 
Наваристый куриный бульон. Сервируется филе цыплёнка, домашней лапшой, 
яйцом, тостами и сметаной.
Rich Chicken Stock. Served with chicken fillets, homemade noodles, egg, toasts, and sour cream.

(Цена/Price)

«ПИВНЫЕ ЗАКУСКИ»
A

BEER SNACKS

«СУПЫ»
A

SOUPS

1



Форель маринованная по-домашнему 
с цедрой апельсина /
Home-Marinated Trout with Orange Xest
Карельская форель, маринованная по-домашнему с добавлением цедры апельсина и укропа.
Сервируется слабосолёными огурчиками и крутонами.
Karelian trout home-marinated with the addition of orange zest and dill.
Served with lightly salted cucumbers and croutons.

 Meat SetМясной сет /
Прошутто, шейка Пармская (Копа), брезаола Punta d’anca, руккола, хлебные палочки 
Prosciutto, Parma ham (Coppa), bresaola Punta d’anca, arugula and breadsticks.

Cheese SetС  /ырный сет  
Ассорти вызревших сыров с орехами, виноградом и медово-брусничным соусом.

 Selected mature cheeses with nuts, grapes and honey-lingonberry sauce.

Тартар из говядины / Beef Tartar
Рубленная говядина с коньячным соусом и муссом из пармезана.
Подаётся с ломтиками солодового хлеба, обжаренного на углях.
Chopped beef with cognac sauce and parmesan mousse.
Served with slices charcoal-fried malt bread.

Карпаччо из говядины / Beef Carpaccio
Тонкие ломтики вырезки мраморной говядины с бальзамическим кремом,
рукколой и сыром пармезан. 
Thin slices of tenderloin marbled beef with balsamic cream, arugula, and parmesan cheese.

ProsciuttoПрошутто / 
Тонкие ломтики окорока прошутто с оливковым маслом и хлебными палочкам.
Thin slices of dry-cured prosciutto ham served with olive oil and breadsticks.

Herring with PotatoesСельдь с картофелем / 
Филе сельди с обжаренным картофелем, маринованным луком и ржаными крутонами.
Herring fillets with fried potatoes, pickled onion, and rye croutons.

    170g/320g     790/1450
A
A
A
A
A

A
980

A
A

980
A
A

980
A
A
а
а

980
A
A
а
а

790
A
A

580

Овощи гриль /  Grilled Vegetables
Цукини, томаты, сладкий перец, баклажаны, красный лук, приготовленные на гриле,
с соусом песто и орегано.
Grilled zucchini, tomatoes, sweet pepper, aubergines, and red onions, with pesto sauce and oregano.

Baked MusselsМидии запечённые / 
Запечённые на углях мидии с сырным соусом и бальзамическим кремом.
Coal-baked mussels with cheese sauce and balsamic cream.

Julienne (Mushroom/Chicken)Жюльен (Грибы/Цыплёнок) / 
Лёгкая закуска из обжаренных свежих шампиньонов или цыплёнка и лука-порея в сливках.
A light snack of fried fresh mushrooms or chicken and leeks in cream.

790
A
A

690
A
A
A

480

(Цена/Price)

«ЗАКУСКИ ГОРЯЧИЕ»
A

HOT SNACKS

«ЗАКУСКИ ХОЛОДНЫЕ»
A

COLD SNACKS

2



Ассорти колбасок / Assorted Sausages
Сервируется с тушёной капустой, свежими овощами, маринованным луком и соусами.
Served with stewed cabbage, fresh vegetables, pickled onion, and sauces.

A

 Bavarian Snail SausagesБаварские колбаски-улитки / 
Свиные колбаски, приготовленные на углях, сервируются с тушёной капустой, 
маринованным луком и соусами.
Pork coal-cooked sausages. Served with stewed cabbage, pickled onion, and sauces.

A

European SausagesЕвропейские колбаски / 
Колбаски из говядины, приготовленные на углях, сервируются с тушёной капустой, 
маринованным луком и соусами.

,Beef coal-cooked sausages. Served with stewed cabbage, pickled onion  and sauces.

2980
A
A

A

890
A
A

A

A

890

Салат со стейком / Steak Salad
Свежие листья салата и овощи, бальзамический крем, мини-стейк 
из говяжьей вырезки.
Fresh salad and vegetables, balsamic, cream, and a mini beef tenderloin steak.

A

 Caprese SaladСалат Капрезе /
Нежный сыр моцарелла с томатами, домашним соусом песто, бальзамическим кремом
и рукколой.
Mozzarella cheese with tomatoes, homemade pesto sauce, balsamic cream, and arugula.

A

Салат с креветками и соусом Тонкацу / 
Shrimp Salad with Tonkatsu Sauce
Салат Романо, обжаренные креветки, осьминог и кальмар. 
Подаются с томатами черри и перепелиным яйцом.

 Romano salad, fried shrimp, octopus and squid. Served with cherry tomatoes and quail egg.

A

Салат Цезарь с креветками / Caesar Salad with Prawns
Салат Романо, соус Цезарь (с анчоусом), чесночные крутоны, обжаренные тигровые креветки, 
перепелиное яйцо, томаты и сыр пармезан.
Romano salad, Caesar sauce, garlic croutons, fried tiger prawns, quail eggs,
tomatoes, and Parmesan cheese.

A

Салат Оливье / Olivier Salad
 С обжаренными ломтиками вырезки говядины.

Comes with bits of fried beef.

A

Caesar Salad with ChickenСалат Цезарь с курицей / 
Салат Романо, соус Цезарь (с анчоусом), чесночные крутоны, обжаренное филе цыплёнка 
с соусом песто, перепелиное яйцо, томаты и сыр пармезан.
Romano salad, Caesar sauce, garlic croutons, fried chicken fillets with pesto sauce, quail eggs,
tomatoes, and Parmesan cheese.

980
A
A
A

A

980
A
A
A

A

790
A
A

Aа
A

A

790
A
A
а
а

A
A

а690
A
A

A

690

Продолжение раздела «салаты» на следующей странице.
Continued under «salad» on the next page.

(Цена/Price)

«КОЛБАСКИ»
A

SAUSAGES

«САЛАТЫ»
A

SALADS
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Гриль салат из овощей-  / Grilled Vegetables Salad
Сладкий перец, баклажаны, цукини, и томаты, приготовленные на углях, с соусом песто,
рукколой и орешками.
Coal-cooked sweet peppers, aubergines, zucchini, and tomatoes. Served with pesto sauce,
arugula, and nuts.

A

 Countryside SaladДеревенский салат / 
Копчёные колбаски, обжаренные со сладким луком, сочный овощной салат с соусом из
сметаны и горчицы, с хрустящими картофельными дольками.
Smoked sausages, fried with sweet onion, along with juicy vegetables salad with sour cream, and
mustard seasoning. Served with crispy potatoes.

A

Greek SaladСалат Греческий / 
Овощной салат с оливковым маслом и сыром Фета.
Vegetable salad with olive oil and Feta cheese

Салат с хрустящим баклажаном и сливочным сыром /
Salad with Crispy Eggplant and Cream Cheese
Салат Романо с хрустящими ломтиками баклажана, сливочным сыром, томатами черри и зеленью кинзы.
Заправлен сладким чили-соусом.
Romano salad with crispy eggplant slices, cream cheese, cherry tomatoes, and cilantro.
Seasoned with sweet chili sauce.

690
A
A
A
A

A

690
A
A
A
A

A

690
A
A
A

AA
570

Пенне Маринара / Penne Marinara
Паста с морепродуктами.
Seafood pasta.

A

Spaghetti AmericanaСпагетти Американа / 
Паста с обжаренной говяжьей вырезкой и свежими грибами.

  Pasta with fried beef tenderloin and fresh mushrooms.

A

Спагетти с грибами и цыплёнком  /
Spaghetti with Mushrooms and Chicken
Паста с обжаренным мясом цыплёнка и свежими грибами.
Pasta with fried chicken and fresh mushrooms.

A

* Заправляется фирменным соусом на выбор / With our special sauce of your choice:
 Creamy   - Сливочный /

Pesto   - Песто / 

     890
A
A

A

890
A
A

A

890

(Цена/Price)

«ПАСТА»
A

PASTA
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Продолжение раздела «мясо» на следующей странице.
Continued under «meat» on the next page.

Фермерский стейк / Farmer’s Steak               (250/40/5/50/50 g.)
Тонкий край вырезки говядины местных фермеров. Травяной откорм. Приготовлен на
жарких углях в печи и Josper. Сервируется хрустящими картофельными шариками,
запечёнными томатами, рукколой, и соусом на Ваш выбор.
Beef tenderloin steak from local farms. Herbal feed.
Cooked right on the coals in the Josper. Served with crispy potato balls,
baked tomatoes, arugula, and a sauce of your choice.

 Ribeye Steak                            Рибай стейк /  (320/40/5/50/50 g.)
Сочный и ароматный говяжий стейк из рёберной части мраморной говядины, приготовленный в Josper.
Зерновой откорм более 200 дней. Повышенная категория мраморности «Prime» (700+).
Сервируется хрустящими картофельными шариками, запечёнными томатами, рукколой
и соусом на Ваш выбор.
Рекомендуемая степень прожарки - Medium.
A juicy beef steak from the rib section of marbled beef, cooked in Josper.
Grain-fed for over 200 days. Grade «Prime» (700+). Served with crispy potato balls, 
baked tomatoes, arugula, and a sauce of your choice.
Recommended Degree of doneness - Medium.

* Соус на выбор: сливочный, демиглас. / Sauce options: creamy, demi-glace.
 Steak Set weight of raw meat.    Указан вес сырого мяса. /

    Вес готового стейка может меняться в зависимости от степени прожарки. / 
    Weight steaks can vary depending on the chosen degree of roasting.

1450
A
A
A
A
A
A

2950

Филе миньон с печёным картофелем и соусом из белых грибов / 
Filet Mignon with Roasted Potato and White Mushroom Sauce
Стейк из говяжьей вырезки, обжаренный на углях с соусом из белых грибов и сливок,
с запечённым мини-картофелем.
Beef tenderloin steak grilled over charcoal with porcini mushroom and cream sauce, 
served with roasted baby potatoes.

Chopped SteakБифштекс / 
Рубленая котлета из говядины, приготовленная на углях. Подаётся под глазуньей из перепелиного яйца,
с картофельными дольками, домашней аджикой, маринованным огурцом и томатом.

 Ground beef patty, cooked over coals. Served with a quail egg glaze,
 potato wedges, homemade adjika, pickled cucumber, and tomato.

Говяжьи щёчки с печёной тыквой и брокколи / 
Beef Cheeks with Baked Pumpkin and Broccoli
Томлёные говяжьи щёчки с запечённой тыквой, брокколи, печёным луком и шампиньоном.
Stewed beef cheeks with smoked pumpkin, broccoli, baked onion, and champignon.

Медальоны из говядины / Medallions of Beef
Нежные медальоны из фермерской говяжьей вырезки, приготовленные в Josper. Травяной откорм.
Сервируются картофельными шариками, бланшированной брокколи и сливочно-грибным соусом. 
Medallions of beef tenderloin, cooked in Josper. Herbal feed. Served with potato balls,
blanched broccoli, and creamy mushroom sauce.

Beef Stroganoff O'HaraБефстроганов О’Хара / 
Вырезка говядины, обжаренная со свежими грибами, сладким луком и
чесноком в соусе из сметаны. Сервируется картофельным пюре.
Beef fried with fresh mushrooms, sweet onions, and garlic in a sour cream sauce.
Served with mashed potatoes.

1390
A
A
A
A
A

980
A
A
A
A

980
A
A
а

980
A
A
а
а

890

5

«СТЕЙКИ»
A

STEAKS

(Цена/Price)

«МЯСО»
A

MEAT



Эскалоп / Escalope
Карбонат из свинины, приготовленный на углях. Подаётся с картофелем фри,
запечёнными томатами и соусом демиглас.
Pork chop, BBQ. Served with French fries, baked tomatoes and demi-glace sauce.

 Wiener Schnitzel ChickenВенский шницель из цыплёнка /
Отбивная из филе цыплёнка в хрустящей корочке с салатом из томатов и свежего огурца.
Сервируется картофельными дольками в домашнем соусе песто.
Chicken schnitzel in a crispy coating, with a salad of tomatoes and fresh cucumber.
Served potato slices in a homemade pesto sauce.

Chicken Fillet (Grilled/Steamed)Филе цыплёнка (гриль/на пару) /   
Филе цыплёнка, приготовленное в Josper или на пару. Сервируется картофельным пюре, 
запечёнными томатами и соусом из сливок и горчицы.

 Chicken fillet cooked in Josper or steamed. Served with mashed potatoes, roasted tomatoes and
cream sauce with mustard.

740
A
A

740
A
A
A
A

740

Форель со сливочно-шпинатным соусом и овощами гриль /
Trout with Creamy Spinach Sauce and Grilled Vegetables
Стейк из форели обжаренный на углях, с нежным сливочно-шпинатным соусом и овощами гриль.
Charcoal-grilled trout steak with delicate creamy spinach sauce and grilled vegetables.

Zander with Vegetables SauteСудак с овощами соте / 
Филе судака, запечённое в медово-горчичном маринаде. Подаётся с овощами соте
и апельсиновым соусом.
Baked zander fillet in a honey-mustard marinade. Served with saute vegetables, orange sauce.

Zander with OnionСудак с луком / 
Филе обжаренного судака подаётся с картофельным пюре, обжаренным луком и салатом.
Fried zander fillets, served mashed potatoes, fried onions, and salad.

1480
A
A
A

980
A
A
A

980

Спаржа (гриль/на пару) / Asparagus (Grilled/Steamed)
 Зелёная спаржа, приготовленная на гриле или на пару с оливковым маслом.

Green asparagus, grilled or steamed with olive oil. 

Vegetable SaladОвощной салат   /
Сочный салат Романо с ломтиками редиса, свежего огурца и томатами черри,
заправленный оливковым маслом.
Juicy Romano salad with sliced radishes, fresh cucumbers, and cherry tomatoes, dressed with olive oil.
A

Картофель фри, пюре, дольки, шарики /
French Fries, Mashed Potatoes, Potato Wedges, Crispy Potato Balls
A

Steamed BroccoliБрокколи на пару   /
A

Капуста тушёная / Cabbage Stew
A

390
A
A

320
A

A
A

A
290

A

A
250

A

250

(Цена/Price)

«РЫБА»
A

FISH

«ГАРНИРЫ»
A

SIDE DISHES
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Хлебная корзина / Bread Basket
Хлеб «Чиабатта», зерновой хлеб, сливочное масло.
Ciabatta, whole grain bread, butter.

420

Эклер с заварным кремом и карамелью / 
Eclair with Custard and Caramel
A

Тот самый Медовик / 
Local Honey Layer Cake

A390
A

A
390

Пломбир / Vanilla Ice Cream
A

 ExtrasДобавки в мороженое /
A

*  свежие фрукты        *  тёртый шоколад        *  топпинг        *  кедровые орешки        *  орешки кешью

     fresh fruit                      grated chocolate             topping              pine nuts                             cashew 

100
A

100

Банановый, молочный, шоколадно-банановый /           250 ml. / 15 g.

Banana, Vanilla, Chocolate-Banana
320

«ХЛЕБ»
A

BREAD

(Цена/Price)

«ДЕСЕРТЫ»
A

DESSERTS

«МОРОЖЕНОЕ»
A

 ICE CREAM

«МОЛОЧНЫЕ КОКТЕЙЛИ»
A

MILKSHAKES

7



Апельсиновый / Orange
A

 CarrotМорковный /
Морковный сок с добавлением сливок.
Carrot juice with a touch of cream.

AppleЯблочный  /

320
A

320
A
A

320

200 ml. 
A

200/10 ml.
A
A

200 ml.

«S.Bernardo Naturale»

«S.Bernardo Naturale»

«Жемчужина Байкала»

«Cola», «Sprite» стекло / «Cola», «Sprite» glass

«Cola», «Sprite» стекло / «Cola», «Sprite» glass

«Indian Tonic»

Сок в ассортименте / Juice in the assortment

Морс из клюквы домашний / 
Homemade Cranberry Drink

0,75 ml.

 0,33 mlA

0,53 ml.

0,33 ml.

0,25 ml.

0,33 ml.

200 ml.

200 ml.

520

350

300

280

250

250

250

150

Чай в чайнике / Tea in Teapot
A

* * * * *  меленг сенча  молочный улун травяной ягодный микс                                              

                  meleng sencha           milk oolong                    herbal                   berry mix                   
A

 Добавки в чай / Tea Additives
A

* * * *  чабрец          мята          лист смородины          бергамот        
     thyme              peppermint          currant leaf                      bergamot
A

Flat WhiteФлэт Уайт / 
A

Латте / Latte
A

 Капучино / Cappuccino
A

 Американо / Americano
A

Эспрессо / Espresso

550 ml. 280
A

A
A
A

50
A

A

300
A

250
A

250
A

150
A

150

(Цена/Price)

«СВЕЖЕВЫЖАТЫЙ СОК»
A

FRESH JUICES

(Цена/Price)

«НАПИТКИ»
A

BEVERAGES

«ГОРЯЧИЕ НАПИТКИ»
A

HOT BEVERAGES
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Кухльбауэр Вайс / Kuchlbauer Weisse

Кухльбауэр Хеллес / Kuchlbaer Helles

 /Блэк Шип стаут  Black Sheep Stout

Штигель Голдбрау / Штигель Вайс   /
Stiegl Goldbrau / Weisse
A

 /Хамовники Нитро  Hamovniki Nitro

 «Гостевой кран»  / «Guest Beer Tap»
                                                             Официант подскажет, что новенького!
                                                             We update frequently! The waiter will advise!

Beer Nuts                                                   Орешки к пиву /*  

De BoschДе Бош / 
Лучшая закуска к пиву, по мнению гостей!
The best beer snack according to the guests!

0,5 l.
A

490

490

370
A

490A

A

0,4 l.
360A

A
A
A

280

790

0,33 l.
A

350

350

250

350
A
A

Ла Трапп Квадрупель /  La Trappe Quadrupel
A

/Ла Трапп Трипель  La Trappe Tripel
A

лонд /Ла Трапп Б   La Trappe Blond
A

Ла Трапп Дюббель / La Trappe Dubbel
A

Шнайдер Авентус Тап 6 / Schneider Tap 6
A

Шнайдер Вайс Тап 5 /  Schneider Weisse Tap 5
A

Бургунь де Фландрес / Bourgogne des Flandres
A

Фуллерс Лондон Прайд /  Fuller’s London Pride
A

Фуллерс Лондон Портер /  Fuller’s Porter
A

Фуллерс Лондон ЭСБ /  Fuller’s ESB
A

Петрюс Эйджд Ред /  Petrus Aged Red
A

 Monk’s Cafe Flemish Sour AleМонкс Кафе /
A

Джоус Ищу Человека /  Jaws Ishcu Cheloveka
A

Штигель Голдбрау /  Stiegl Goldbrau
A

Шнайдерс Хеллес /  Schnaider’s Hell

2000
A

650
A

650
A

650
A

650
A

650
A

650
A

600
A

600
A

600
A

600
A

600
A

600
A

550
A

550

0,75 l./10% 
A

0,33 l./8%
A

033 l./6,5%
A

0,33 l./7%
A

0,5 l./8,2%
A

0,5 l./8,2%
A

0,33 l./5%
A

0,5 l./5,2%
A

0,5 l./5,4%
A

0,5 l./5,9%
A

0,5 l./8,2%
A

0,33 l./5,5%
A

0,5 l./5,6%
A

0,5 l./5%
A

0,5 l./4,9% 
A

«РАЗЛИВНОЕ ПИВО»
A

DRAUGHT BEER

(Цена/Price)

 «БУТЫЛОЧНОЕ ПИВО»
A

BOTTLED BEER

9

Продолжение раздела «бутылочное пиво» на следующей странице.
Continued under «bottle beer» on the next page.











750
A

680
A

650
A

370

«ДЖИН»
A

GIN

(Цена/Price)
50 ml.

Хендрикс / Hendrick’s 
A

Року / Roku
A

Бомбей Сапфир /  Bombay Sapphire  
A

Целовальник / Tselovalnik 

«ВОДКА»
A

VODKA

Спельта/ Spelta 
A

Грей Гуз / Grey Goose 
A

Коскенкорва / Koskenkorva
A

Мамонт / Mamont
A

Лаб №50 / Lab №50
A

Carskaya Царская/ 

680
A

600
A

370
A

370
A

300
A333A

200

«ПОЛУГАР»
A

POLUGAR

Полугар №1 Рожь и Пшеница / Polugar №1
A

Polugar №2Полугар №2 Чеснок и Перец / 
A

Полугар №3 Бородинский с Тмином/ Polugar №3 
A

Полугар №4 Мёд и Перец/ Polugar №4
A

Полугар №5 Хрен/ Polugar №5

550
A

550
A

550A

A

550
A

550

«АПЕРИТИВ/ЛИКЁР»
A

APERITIF/LIQUEUR

Абсент 55 / Absente 55
A

Ликёр Трипл Сек / Liqueur Triple Sek
A

Ягермайстер / Jagermeister
A

Самбука / Sambuca
A

Бехеровка / Becherovka
A

Бейлис / Baileys

550
A

450
A

420
A

400
A

400
A

370

14

Продолжение раздела «аперитив/ликёр» на следующей странице.
Continued under «aperitif/liqueur» on the next page.
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